Bestellschein

Kreuzen Sie Ihre gewiinschten Meniis
an und geben Sie den abgetrennten

A\ 0800 3020103 (kostenfrei)

www.malteser.de/menueservice

Malteser

...weil Nihe zdihlt.

Bestellschein Ihrem Meniifahrer mit.

Namen und Anschrift eintragen! finden Sie in der aktuell giiltigen Preisliste.

« Wenig Zucker und Fett bis 35 g / Portion
- BE-Obergrenze max 5,5 pro Portion
« Kcal-Obergrenze bis 650 kcal pro Portion
und wenn fir den Artikel ausgewiesen
- Nadhrstoffrelation mit
max. 30-35 Energie% Fett

@ = mit Antioxidationsmittel
(@) = mit Nitritpokelsalz
(9) = mit SiiBungsmittel(n)

@ = mit Farbstoff
(5) = geschwefelt

= mit Phosphat

= mit Zucker(n) und SiiBungsmittel

%= = enthalt Rindfleisch
'Qﬁ = enthalt Gefliigel @ = enthalt Laktose
% = enthalt Alkohol % = enthalt Gluten
qﬂg, = wiirzige Knoblauchnote \/0 =\Vegan

% = enthalt Schweinefleisch

»@> Fisch

Sonderkostformen gerne auf Anfrage.

25. Mai — 07. Juni 2026

Anderungen der Speisekarte vorbehalten. Fiir Druckfehler
keine Haftung. Alle Abbildungen: Serviervorschlage.
Ndhrwertangaben Meniis Spalten 1-5 auf Menii-Etikett
enthalten, Nahrwertlisten gerne auf Anfrage.

Angepasste Vollkost
(Schonkost)

Malteser

...weil Nihe zihlt.
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So maCht gesunde A\ 0800 3020103 (kostenfrei)

Ernahrung Freude!

www.malteser.de/menueservice

Der Malteser Meniiservice verwohnt Sie zu Hause
mit leckeren und hochwertigen Meniis!

Traditionell gut Einfach lecker Klein aber fein 25. —31. Mai 2026

Mit bewusster Erndhrung voller Abwechslung und Genuss.

Unsere Tagesempfehlung

1
1
1
[}
1
1
1
[}
1
1
1
[}
1
1
1
[}
1
1
1
[}
Mit einem freundlichen Licheln jeden Tag o ;
1 1 Pfingst- 1 11r71 O Pfingst-
bei Thnen zu Hause serviert. s P.feffgrgl.lla.sch . Frg_chtlges quryhuhn . Sahnege.schn.etzeltes Wurmger Bohnent_ppf ' Putenhackr({llchen L 1 2 3 4 5 Z1Z7Z2 73 74
Rindfleisch in pikanter Sof3e mit 1 gewtrfeltes Huhnfleisch in aromatischer vom Schwein, Pariser Karotten, mit bunten Bohnen, Gemiisepaprika auf buntem Gemiise, Salzkartoffeln .
"""""""""""" MO Zwiebeln ynd f’aprika, dazu Locken- k kil Curry-Kokosmilchsof3e mit M"andarinen, Spatzle-Nudeln und Mais AL,G 1 MO 1119 4522 4202 7806 6738
= hochster Qualitétsanspruch durch beste Zutaten Nudeln mit Broseln : ks Apfeln und Bananen, dazu Méhren- AL,G L [3,3BE 3,5BE 1
> traditionell-handwerkliche Kochk vy S S 22 OO0O00000O0
traditionell-handwerkliche Kochkunst : : Wil
onell 2026 b S— =L v 7 VB , 2026
=> kostliche Vielfalt fiir alle ;
> auch an Sonn- und Feiertagen Schvye':.ineschnitzel 'r i Héi"hnchf:nbrustﬁlets Alas.ka-Seelachsﬁlet - Kartoffel-Gemiiseauflauf ' Jagerbraten ; 1 2 3 4 5 7Z172 73 74
___________________ . »Mailinder Art« ca%e. . »Forsterin Art« paniert e mit Weikohl, Karotten, Blumenkohl - Rinderbraten mit Champignons, , .
Dl paniert, mit Kise garniert, dazu r . J“; mit Karotten, Blumenkohl und aus Fischstiicken zusammengefiigt, T "-.‘L’;%r g"d f;stEe" 2;”‘;‘25 Eerr;u;sgé Kartoffelklofe : Dl 8002 4533 7713 4656 6520
Das Reinheitsgebot* unterstreicht unseren hohen 26.05 fruchtige Tomaten-Gemiisesofe und », };5:' 4 Kohlrabi, Hmchennudeln Krauter-Senfsof3e, Petersilien- AR 1 d & : GG L | 26.05
ltsanspruch 2 Cabolspaghel wscainn (O oo . it mcnain o [N - e OO0O00000O0
Qualitatsanspruch: < eitSgn 2026 08 3@ : YEE 3@ B (2 8 ﬂ \ =08 ! 2026
=> keine Geschmacksverstirker (S eine - 60 . fisch - b sniesh 1 ieRbrei .. del | 1 2 3 4 5
. . o Geschmact®” Krauterfisc ' Gegrillter Putenbraten e Konigsberger Klopse ' —= GriefSbrei Gemiisenudeln | 7172 73 74
2 keine Konservierungsstoffe V.eﬁt::,nser- . Alaska-Seelachsfiletschnitte mit e in BratensoR3e, Apfelrotkohl, -2a v 15 5 in Kapernsofe, Langkorn-Reis e ¥ "-1 mit Mandarinen , »Landfrau« i . 3
=» keine kiinstlichen Farbstoffe e ngsstoffe® Mi Krautercreme, garniert mit Kése, B Serviettenkngdel : @) sh  mitErbsen Y . ALC,G [3,9BE AR Rigatoni in heller Gemiisesofe v M1 8711 7507 7452 4922 6308
—ichen bunte Gemiiseplatte, Salzkartoffeln ad A1,C,G L 51BE e L A1,C,G,L .. # . & mit Broceoli und Mahren 1
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PREIS FUR LANGJAHRIGE * S . . > I L : _ : : 1
PRODUKT Das Reinheitsgebot garantieren wir Edles 'Festtagstopfchen“ Rostl'oratI »Thunpger Art« - Unser C.;en?eﬁer Omelett ' = Nudelelptopf X Seglachs »'Posg.ldon« | 1 2 3 4 5 Z1 72 7Z3 Z4
I bei allen Meniis in dieser Speisekar- zartes Filet vom Schwein und Hahn- Schweinenackensteak in Sof3e, dazu " 3 Omelett mit Spinat und = o5 mit Broccoli, Karotten und v ﬁ‘? paniert, aus Fischstiicken 1
QUAI_ITAT te, nicht bei sonstigen Produkten! DO chenmedaillons ln feiner Rahmsofle, Bohnengemiise und Salzkartoffeln " ol Stampfkartoffeln @“Z.Cé;- gewiirfeltem Schweinefleisch _r;?‘;' e Zl{sammengefﬁgt, mit Gemiise- : DO 8072 7217 4684 4826 6530
DLG.org/plp dazu buntes Gemiise naturell und AL G, L, M,N CF [23BE - AL,C [3,3BE . “J ' Béchamelkartoffeln X
** mit Ausnahme von Nitritpokelsalz 28.05. Eier-Knopfle As, A1,C,G L [44BE v $ e ' - A1,C,D,G,L,M . 28.05. O O O O O O O O O
\ » -~
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I
Die Allergenkennzeichnungen — Gegrilltes Hihnchenbrust- ' Kabeljaufiletschnitte Putengeschnetzeltes Mini-Frikadellen Gabelspaghetti mit : 1 2 3 4 5 717273 74
nach der Lebensmittelinformations-Verordnung filet »California Style« o in Dillrahmsofe, Kartoffeln »Italia« - aus Rind und Schwein, auf Gemiisebolognese !
. . . FI‘ mit Nudeln in Sahnesof3e, garniert ’ "{'% D.G,M [36BE in Tomaten-KréutersofRe, dazu g . Schmorkohl, mit Salzkartoffeln A1,C,L [42BE | Fl‘ 8027 4702 4519 7405 6770
(A) enthilt Gluten (H) enthilt Schalenfriichte mit Lauch, Kase und Pfirsichwiirfeln - Broccoligemiise und Maccaroni- e ALGL 1
Al enthilt Weizen H1 enthilt Mandeln 29.05. A1,G “o '} - Nudeln A1,c [3,6BE ¥ 1 29.05. O O O O O O O O O
A2 enthilt Roggen H2 enthilt Haselniisse 2026 UK T — B (] (CX] O — ¥ @ @ ¥ 7 : 2026
A3 enthilt Gerste H3 enthilt Walniisse - I
A4 entl}fit Hgf;rl H4 entl}ﬁt Kaschu{lﬁsse Zarter Sauerbraten Blumenkohl-Kise- — Hackbraten »Esterhazy« Kaiserschmarrn Hihnchen-Medaillons : 1 2 3 4 5 7172 73 74
A5 ent a tDinke H5 ent a tPecam:nusse Apfelrotkohl und gekochte, hausge- Medaillon e oy in feiner Bratensofe, mit Karotten- R - hausgemacht, mit Zimt und Zucker in Gemiisesof3e, Langkorn-Reis !
a0 ?nthalt Ka.mut = enthﬁlt P.aran%lsse Sa machte Kartoffelklo3e mit Broseln mit buntem Gemiise und ﬁ/’ 7 4. ' undSelleriestreifen, Broccoli- und ;e Sk bestreut, dazu fruchtiges Apfel- G M [44BE : Sa 8108 4631 4426 7915 6742
B enthilt Krebstiere H7 enthilt Pistazien A1,C,L Petersilienkartoffeln e &""__- N Blumenkohlréschen, Wellen-Spétzle '\*,&.‘3 P kompott |
C enthélt (Hithner-) Ei H8 enthilt Macadamianiisse 30.05. AL,CG L [ 37BE Y :\;"'S ) ALGGLE - ‘fm‘f" o A &G 5026 O O O O O O O O O
alt Fi 4 i 2026 . . : . % 12026
D enthilt Fisch L enthilt Sellerie Sl a8 aE 7 S — ol S AE] (CAa! X
E enthilt Erdnuss M enthilt Senf 1
4 i F . . . " o . . 1
2 emﬁ?it i/?la ZOhnZn g entﬁ?it Zej?lm/ S hormeliebasdi] Putengeschnetzeltes Rinderroulade - mit kleinem Hahnchen »Cordon bleu« Nudeltaschen mit Fischpfanne »Seemann« I 1 2 3 4 5 7172 73 74
;j;-tl ; t c11 ck un ¢ enth:t Lu .t chwefeldioxi A oo 2 »Forsterin Art« HOlZSpieB handgesteckt zartes, paniertes Hahnchenschnitzel, Gemﬁsefﬁllung Fischfrikadelle paniert, Gemiise und :
tichprodukte ent ?t upme SO e in SahnesoRe mit Champignons, mit Hackfleischfiillung, in herzhafter gefiillt mit Putenformschinken und in Tomatensof3e mit Broccoli, Kartoffelwiirfel in heller Sof3e | SO 8510 4119 7510 4663 6570
R enthalt Weicht A P9 9 : - o o
SN WTE TR 4 lf- A Gemiisereis Bratensof3e, Kohlrabigemiise, Salz- AT~ Kéase, Karottengemilse in Petersilien- Zucchini- und Tomatenwiirfeln A1,D,G,L | 3,8BE .
31.05. P AL,G,L kartoffeln A1,C,G,L [33BE 3 sofe, Kartoffelpiiree A1,G,L AL,C,G,L g e 1 31.05.
Wenn Sie Fragen zu Allergenen und Zutaten in unseren Produkten 2026 . o VBE B0 . o B8 S— UG @ B¢ ﬂ Sl oY i@ : 2026
haben, wenden Sie sich bitte an unsere Ansprechpartner. S
Hier erhalten Sie von uns detaillierte, auf Ihre Bediirfnisse :
zugeschnittene Informationen. Piktogramme: Zusatzstoffe: Die Auswahl der Zusatzangebote* liegt ' Fiir Diabetiker geeignet ﬂ Vegetarisches Menii | Name, Vorname

Thnen in unserem Plan Zusatzangebote vor. : : :
(D) = mit Farbstoff (3) = mit Antioxidationsmittel & « Wenig Zucker und Fett bis 35 g / Portion

%= = enthalt Rindfleisch £ = enthalt Schweinefleisch

@ Fisch :

_ . . _ . _ e Dieser Plan kann jederzeit wieder iiber - BE-Obergrenze max 5,5 pro Portion Strafde, Nr.
= enthalt Geflugel = enthalt Laktose = geschwefelt = mit Nitritpokelsalz . et APPSR
Q"ﬂ " ? ~ @ " ? 2 ©=g . @ o P . unsere Fahrerinnen und Fahrer oder unser Biiro - Keal-Obergrenze bis 650 kcal pro Portion :
a e Se r § = enthalt Alkohol % = enthalt Gluten = mit Phosphat @ = mit SiiBungsmittel(n) angefragt werden. und wenn fiir d?n Artikel ausgewiesen Angepasste Vollkost . PLZ, Wohnort
Q&g - wi.'lrzige Knoblauchnote \F - Vegan = mit Zucker(n) und Sﬁﬂungsmittel . Nihrstoffrelation mit (S h k t) T T T R PRI
. well Nahe Zﬂhlt. *Zusatzangebote sind nicht iiberall verfiigbar max. 30-35 Energie% Fett chonkos



